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AWSLE It SMAKLEM

Firma EDPOL Food & Innovation od ponad 25 lat specjalizuje sie we wdrazaniu i kreowaniu
innowacyjnych rozwigzan dla branzy spozywczej, m.in. miesnej, owocowo — warzywnej, rybnej,
piekarniczej oraz cukierniczej, a takze posiada profesjonalne produkty dla wymagajgcego
i zrdoznicowanego sektora HoReCa.

Nieustannie rozszerzamy asortyment o atrakcyjne propozycje dla gastronomii. W naszym
portfolio oprdcz, m.in. przypraw, mieszanek przyprawowych, soséw, koncentratéw, bulionéw oraz
galanterii stodkiej znajdujg sie innowacyjne paniery, nadzienia termostabilne, mrozone sosy, a takze
miksy maslane. Zaprezentowany w katalogu asortyment stanowi jedynie fragment szerszej gamy
produktéw tworzonych z pasjg przez EDPOL Food & Innovation.

Kazdy artykut spozywczy jest odpowiednio personalizowany z uwzglednieniem potrzeb Naszego
Partnera. Komponujemy niepowtarzalne i réinorodne warianty smakowe, a produkt finalny
umieszczamy w wybranych przez Ciebie opakowaniach np. typu PET lub flowpack. Wychodzac
naprzeciw potrzebom wspodtczesnych Konsumentéw, oferujemy takze konfekcjonowanie sosow
i produktow sypkich w saszetki, cup’y i topper’y. Wpisujace sie w trend convenience porcje umozliwiajg
tworzenie ciekawych, komplementarnych zestawow, co zwieksza sprzedaz potraw.

Niezaleznie czy prowadzisz dziatalnos¢ cateringowq czy tez lokal gastronomiczny z kuchnig
polska, wtoska lub orientalng — z pewnoscig znajdziesz w naszej ofercie cos dla Twojego biznesu.
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Dbajac o najwyzszg, powtarzalng jakos¢
oraz wygode aplikacji opracowalismy nastepujgce
produkty mrozone w matych porcjach: sosy
i buliony, miksy maslane oraz nadzienia
termostabilne.

Szeroka oferta gotowych mrozonych
sosow i buliondw obejmuje zaréwno najbardziej
popularne oraz lubiane smaki, jak i te nietypowe,
wyszukane.

Miksy maslane mozna stosowac¢ do
przyrzagdzania wyrafinowanych mies, ryb oraz
pieczywa, w celu nadania im unikalnego smaku.
Powstajg na bazie masta extra, oliwy z oliwek lub
oleju rzepakowego z nutg aromatycznych ziot.

Nadzienia termostabilne wytwarzane
sg z warzyw, owocdow, surowcow mlecznych
i olejowych. Dzieki stabilnosci termicznej podczas
smazenia lub pieczenia nadajg potrawom
soczystosci oraz niepowtarzalnego smaku. Mozna
je dozowac recznie lub automatycznie do
produktéw m.in. miesnychi piekarniczych.
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PRODUKTY MROZONE

ASORTYMENT

-Sosy i buliony mrozone

¢ Bulion drobiowy

¢ Bulion wotowy

* Sos boloriski

¢ Sos Smietanowo-czosnkowy
¢ Sos pomidorowo —ziotowy
¢ Sos basilico

¢ Sos Smietanowo —serowy

¢ Sos Smietanowo-grzybowy
*|nne

-Miksy maslane

¢ Mix masta z bazyliowym pestoioliwg z oliwek
* Mix masta zoliwg i szatwig

¢ Mix masta z oliwg, koperkiemicytryng

¢ Mix masta z olejem, cukremicynamonem
*|nne

-Nadzienia termostabilne

¢ Z czosnkiem niedzwiedzim

* Pomidorowo - ziotowe

¢ Szpinakowe

* Serowo-szpinakowe

* Grzybowe (borowikowe, pieczarkowe)
« Sliwkowe

*nne
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PRODUKTY MROZONE

SOS BOLONSKI S—
LOGISTYKA SPRZEDAZOWA
————

WAGA JEDNOSTKOWA SOSU 11-14¢g
OPAKOWANIE ZBIORCZE KARTON 15 kg
ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 9
ILOSC WARSTW 4
ILOSC KARTONOW NA PALECIE 36/40
ILOSC SZTUK NA PALECIE 540/600

BULION WOLOWY

LOGISTYKA SPRZEDAZOWA
————

WAGA JEDNOSTKOWA BULIONU 11-14¢
OPAKOWANIE ZBIORCZE KARTON 15 kg
ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 9

ILOSC WARSTW 4

ILOSC KARTONOW NA PALECIE 36/40
ILOSC SZTUK NA PALECIE 540/600
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PANIERY

PANIER JAPONSKI POMARANCZOWY

‘ Wyroby ekstrudowane sg to produkty

é otrzymywane w wyniku wymieszania surowcow,
T e Iy a nastepnie poddania ich technologii ekstruzji. Dzieki
: dynamicznemu procesowi ekstruzji, produkty finalne
charakteryzujg sie porowatg teksturg i atrakcyjnym
ksztattem.

Produkty te dzielisie na nastepujace kategorie:

1. Paniery—zewnetrzneiwewnetrzne

2. Pieczywo chrupkie

3. Galanteria $niadaniowa dodawana do wyrobow
np. donabiatu (serkdw, jogurtéw, itp.).

Panier japoriski
pomarariczowy DITOP

ZASTOSOWANIE

Paniery majg szerokie zastosowanie
w profesjonalnej gastronomii. Charakteryzujg sie
wtasciwosciami teksturotwdrczymi oraz, w poréwnaniu
do butkitartej, wysoka jakos$cig mikrobiologiczna.

Paniery zewnetrzne stuzg do poprawienia jakosci
sensorycznej poprzez nadanie chrupkosci oraz
apetycznego wygladu smazonym potrawom miesnym,
rybnym i wegetarianskim. Natomiast paniery
wewnetrzne zwiekszajg soczystosé farszy oraz
ograniczajg wyciek termiczny.

Pieczywo chrupkie oraz galanteria $niadaniowa
to atrakcyjne uzupetnienie produktéw podstawowych
np. mlecznych napojéw fermentowanych.

o A
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PANIERY

PANIER BIALY DROBNY ——
LOGISTYKA SPRZEDAZOWA
“

GRAMATURA 130 g
ILOSC W KARTONIE 8
ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 12
ILOSC SZTUK NA WARSTWIE 96
ILOSC WARSTW 5
ILOSC KARTONOW NA PALECIE 60
ILOSC SZTUK NA PALECIE 480

ASORTYMENT

- Paniery wewnetrzne:

* Frakcja gruboziarnista

¢ Frakcja drobnoziarnista

* Maka ekstrudowana

- Paniery zewnetrzne:

e amerykanski (biaty, bezowy, pomaranczowy)
e japonski (chroniony patentem)

- Panier oproszajacy

- Panier,,mokry”

- Paniery smakowe

-Inne




Wychodzgc naprzeciw wspdtczesnym
trendom, oferujemy linie produktéw
jednoporcjowych - fix convenience.
Konfekcjonowanie, zaréwno produktéw suchych,
jaki i mokrych, obejmuje nastepujgce formy:
saszetki, cup’y, topper’y oraz innowacyjne
zawieszki na butelke.

Dzieki naszym personalizowanym
rozwigzaniom zwiekszysz sprzedaz, a tym samym
Twoje zyski, poprzez zaoferowanie Konsumentowi
atrakcyjnego, petnowartosciowego zestawu.

Wysokie standardy mikrobiologiczne
spetniane podczas konfekcjonowania pozwalajg
na bezposredni kontakt zywnosci z zewnetrzng
warstwa saszetki.

Niezaleznie od prowadzonej dziatalnosci
gastronomicznej warto moc zaoferowac Klientom
poreczng forme serwowania produktu
uzupetniajgcego, ktéra pozwala na samodzielne,
higieniczne dozowanie. Ponadto

konfekcjonowanie umozliwia spozycie potraw
poza lokalem. Jest to niezwykle wazne dla
wspbétczesnego, cenigcego czas i wygode
Konsumenta.
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PRODUKTY KONFEKCJONOWANE

ASORTYMENT

-Sosy i dressingi

e Sos chilli

¢ Sos czosnkowy

¢ Sos hamburgerowy
* Sos meksykanski

* Sos musztardowo-miodowy

e Sos tzatziki
¢ Sos wasabi
¢ Sos zurawinowy
¢ Vinegrette

-Olejeioliwy

- Dipy
* Dip Smietanowy
¢ Dip pomidorowy

-Syropy isosy stodkie
¢ Syrop malinowy

e Syrop truskawkowy
* Syrop mietowy

¢ Sos karmelowy

¢ Sos czekoladowy

* Sos toffi

-Produkty suche
® Przyprawy

* Bakalie

® Produkty instant

-Inne
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PRZYPRAWY ZIOtOWE JEDNORODNE

Czy zastanawiates sie jak smakowatyby potrawy bez przypraw? Chyba nikt
nie potrafi sobie tego wyobrazi¢. Bogactwo przypraw, ziét i suszy warzywnych nada
ostateczny rys kazdej potrawie, tak aby stata sie ona za kazdym razem dzietem

sztuki. Firma EDPOL Food & Innovation pozyskuje przyprawy z kazdego zakatka
Swiata oraz poddaje je starannej selekcji, aby spetnia¢ oczekiwania nawet

MAJ E RAN E K najbardziej wymagajgcych Klientéw.

Majeranek

ZASTOSOWANIE

Przeznaczeniem przypraw ziotowych
jednorodnych jest wyeksponowanie waloréw
smakowych i zapachowych potraw. Dodatkowo
dajg szerokie mozliwosci dekoracji dan, co
zwieksza ich atrakcyjno$é i czyni konsumpcje
jeszcze bardziej przyjemna.

4—
LOGISTYKA SPRZEDAZOWA

—

GRAMATURA 130 g

ILOSC W KARTONIE 8

ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 12

ILOSC SZTUK NA WARSTWIE 96

ILOSC WARSTW 5

ILOSC KARTONOW NA PALECIE 60

ILOSC SZTUK NA PALECIE 480

ASORTYMENT

e Amarantus nasiona e Kurkuma

* Anyz e Lis¢ laurowy

¢ Bazylia e Lubczyk

e Chilli * Majeranek

¢ Chia e Mieta

e Czystek ¢ Oregano

e Cynamon ¢ Pieprz biaty

e Czgber e Pieprz czarny

¢ Drzewo sandatowca e Pieprz czerwony

e Estragon ¢ Pieprz kajenski

¢ Gatka muszkatotowa
* Gorczyca biata
e Gorczyca czarna
* Gozdzik

* Jatowiec

e Kardamon

e Kmin rzymski

e Kminek

¢ Kolendra

e Koper nasiona

» Kozieradka

¢ Pieprz zielony

¢ Papryka mielona
(stodka, ostra)

e Rozmaryn

e Siemie Iniane

e Szatwia

e Sumak

¢ Tymianek

e Ziele angielskie

*|nne
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MIESZANKI SMAKOWE

PRZYPRAWA UNIWERSALNA DO POTRAW BEZ GLUTAMINIANU SODU

Niezaleznie, z jakiej kuchni $wiata pochodzg
serwowane w Twoim lokalu dania, z pewnoscig
znajdziesz dla siebie idealng mieszanke przypraw.
Stosowanie naszych produktéw jest gwarancja
doskonale zbilansowanego oraz charakterystycznego
smaku poszczegdlnych potraw, ktory przenosi
Konsumentow w kulinarng podroéz.

ZASTOSOWANIE

Mieszanki smakowe to niezwykle wygodny
sposéb doprawiania dan, ktéry za kazdym razem
zapewnia kulinarny sukces. Oferujemy idealnie
skomponowane przyprawy do zup, sosow, miesa
i ryb oraz dan wegetarianiskich wszystkich kuchni
Swiata.

Jesli chcesz wyrdzni¢ Twdj lokal unikalnym
smakiem potraw, doswiadczony Zespét R&D firmy
EDPOL Food & Innovation skomponuje mieszanki
przyprawowe specjalnie dla Ciebie.
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MIESZANKI SMAKOWE

PRZYPRAWA DO KURCZAKA ——

LOGISTYKA SPRZEDAZOWA

—

GRAMATURA 850 g
ILOSC W KARTONIE 8
ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 12
ILOSC SZTUK NA WARSTWIE 96
ILOSC WARSTW 5
Py do urcisa ILOSC KARTONOW NA PALECIE 60
ILOSC SZTUK NA PALECIE 480

ASORTYMENT

e Curry
® Pieprz cytrynowy
* Pieprz ziotowy
* Przyprawa czubryca czerwona
® Przyprawa czubrycazielona
® Przyprawa do bigosu
* Przyprawa do dziczyzny
*® Przyprawa do grilla bez glutaminianu sodu
® Przyprawa do gulaszu
® Przyprawa do kurczaka bez glutaminianu sodu
* Przyprawa do mies bez glutaminianu sodu
* Przyprawa do pizzy
® Przyprawa do ryb bez glutaminianu sodu
® Przyprawa do ziemniakow
® Przyprawa GARAM MASALA
* Przyprawa kebab-gyrsos
 Przyprawa mysliwska
® Przyprawa uniwersalna do potraw
bez glutaminianu sodu
* S6l czosnkowa
¢ S6lselerowa
* Solziotowa
e Ziota prowansalskie
e Wtoszczyzna

¢ |nne
-0 ‘
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WARZYWA SUSZONE

KOPER

Susze sg wygodnym sposobem aplikacji warzyw
rodzimych oraz orientalnych, i to niezaleznie od sezonu.
Ich przewagg nad swiezymi warzywami jest dtuga
trwatos¢ i fatwos¢ przechowywania, co ma istotne
znaczenie w prowadzeniu dziatalnosci gastronomiczne;.

Grupa ta obejmuje warzywa suszone cate lub
w roznych formach rozdrobnienia np. krazkéw, paskow,
plastrow, kostek, widrkéw, ptatkow, grysu, a takze pudru.
W ofercie znajdujg sie warzywa suszone jednorodne lub
w formie mieszanek.

ZASTOSOWANIE

Intensywny smak i aromatyczny zapach
sprawiajg, ze suszone warzywa s3 idealnym
dodatkiem do rdéznego rodzaju zup, soséw czy
potraw miesnych.
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WARZYWA SUSZONE

NATKA PIETRUSZKI ——
LOGISTYKA SPRZEDAZOWA
“
GRAMATURA 130¢g
ILOSC W KARTONIE 8
ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 12
——, ILOSiCj SZTUK NA WARSTWIE 96
ILOSC WARSTW >
g ILOSC KARTONOW NA PALECIE 60
ILOSC SZTUK NA PALECIE 480
ASORTYMENT
e Burak e Koper fodyga
* Cebula * Licie pietruszki (natka)
¢ Chrzan e Liscie selera (natka)
e Czosnek e Marchew korzen
e Czosnek niedzwiedzi e Papryka czerwona
 Groszek zielony e Papryka zielona
¢ Imbir e Pasternak korzen
e Kalafior e Pietruszka korzen
e Kapusta biata e Por
e Kapusta czerwona e Seler korzen
e Kapusta wtoska e Seler natka
* Kapusta morska e Szpinak
e Koper igta e Ziemniak
¢ Inne
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PRZYPRAWY UNIWERSALNE W PLYNIE

Nadajg wyjatkowy, rosotowy smak potrawom. Dbajgc o perfekcyjng jakosc¢
produktéw, nasi eksperci opracowali receptury przypraw w ptynie bez dodatku
glutaminianu sodu.

PRZYPRAWA UNIWERSALNA W PLYNIE ——

LOGISTYKA SPRZEDAZOWA

—
OPAK.  1LOSC SZTUK NA WARSTWIE 120
1KG/085L 1 08¢ WARSTW 3
ILOSC SZTUK NA PALECIE 360
OPAK.  1LOSC SZTUK NA WARSTWIE 38
6KG/51L 1LOSE WARSTW 3
ILOSC SZTUK NA PALECIE 114

ZASTOSOWANIE ASORTYMENT

® Przyprawa uniwersalnaw ptynie
* Przyprawa w ptynie magiczna

® Przyprawa w ptynie magiczna ,H”
® Przyprawaw ptynie bez ,E”

* Inne

Stosowane sg jako srodki wptywajace na
ulepszenie smaku, zapachu i barwy. ldealnie
pasujg zaréwno do zup oraz soséw, jak i dan
miesnych.
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CEBULA SMAZONA PANIEROWANA ——
LOGISTYKA SPRZEDAZOWA
“
GRAMATURA 130 g
ILOSC W KARTONIE 8
ILOSC KARTONOW NA WARSTWIE 12
ILOSC SZTUK NA WARSTWIE 96
ILOSC WARSTW 5
ILOSC KARTONOW NA PALECIE 60
ILOSC SZTUK NA PALECIE 480

Nasza oferta dla gastronomii zawiera ASORTYMENT

obszerng game produktéw, ktéra pod
dyrygenturg szefa kuchni wybrzmiewa
zachwycajgcg symfonig smaku. Zapraszamy do
nawigzaniainspirujacych relacji biznesowych!

e Cebulasmazona
e Ser suszony granulowany
¢ Superfood
® Produkty stodkie
Cukier waniliowy
Galaretki owocowe
Budynie
* Sosy 0 smaku owocowym
* Posypki dekoracyjne do kawy
e...iwieleinnych personalizowanych produktéw
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® SPICES ® BREADCRUMBS e SAUCES e MARINADES e

BUREAU VERITAS
Certification

PRZEDSIEBIORSTWO

FAIR PLAY

PL - EKO - 07

EDPOL Food & Innovation Sp. z o.0.

( ul. Nowogrodzka 155 A, 18-400 tomza \
tel.: (+48) 86 218 30 32, fax: (+48) 86 212 54 11
e-mail: edpol@edpol.net.pl, www.edpol.net.pl
NIP: 718-213-98-87 / REGON: 200851648

Sad Rejonowy w Biatymstoku, XII Wydziat Gospodarczy KRS
\_ KRS 0000507784, kapitat zaktadowy 6 000 000,00 zt )
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